
Щоговор
на оказание услуг по организации горячего питания студентов

и сотрудников за счет их собственных средств или денежных средств родителей

в АНПОО << Межрегиональный медицинский колледж).

о&/ > ра 2ffi.г. Ессентуки

Автономная некоммерческая профессиончtльная образовательная организация
кМежрегиональный медицинский колледж), именуемое в дalльнейшем (заказчик), в лице l1иректора
ЖУКОвОЙ Натальи Александровгlы, действующего IIа основаIIии устава, с одной стороны и ООО
к,Щарий>, именуемое в дальнейшсм (исполнитель), в лице директора Сипатова Бориса Леонидовича,
деЙс'гвУющего на основании устава, с другоЙ стороны, вместе именуемые <Стороны>, закJIIочили
настоящий договор о нижеследующем:

1. Предмет договора
1.1 Исполнитель обязуется оказать услуги по организации питания студентов и сотрулников
за счет их собственных средств или денежных средств родителеЙ (иных закоIIных
представителей) в столовой на арендуемой территории Заказчика по адресу: г. Ессентуки, уJI.
Гагарина,23.
L2 Услуги включают в себя организацию питания обучаIощихся Заказчика путем
реализации кулинарных изделий, другой буфетной продукции и горячего питания согласно
заявке, а также ассортимеIIту в соответствии с требованиями СанПиН 2.З12.4.З590-20
кСанитарlIо-эпидемиологические требования )).

2.Права и обязанности cToporl
2.1, Заказчик обязуется предоставить ИсполнителIо в безвозмездное пользование

помещение столовой, отвечаIощее саIIитарI{о-гигиеническим требованиям (освещение,
отопление, н€uIичие горячей и холодной воды и т.д.) и оснащенное технологическим
оборудованием и товарIIо-материальными ценностями. Передача помещения и
технологического оборудования оформляется актами приема-передачи, являIощимися
приложением к договору.

2.2 Заказчик имеет право :

2.2.1. осупrествлять контроль за отпуском блIод и качестI]ом IIитания;

2.2.2. требовать от испоJIнителя надлежащего исполнения обязательств в соответстI]ии с

договором, а также требовать свое]]ремеIIIIого устранения ]]LIяI]JIенных недостатков,
2.2.З. выставлять ИсполнителIо претензии по организациии качеству ок€LзLIваемых услуг.

2.З Исполнитель имеет право привлечь к исполнениIо своих обязательств по настоящему
договору соисполнителей, обладающих специаJIьными зLIаIIиями, навыками, квалификацией,
специальным оборулованием и т. д, Исполнитель несет ответственность перед Заказчиком и
обучающимися за неисполнение иJIи ненадлежащее исполнение обязательств соисполIIителями.
Исполнитель имеет право получагь от Образовательного учреждения содействие при оказаFIии

услуг в соответствии с действующими условиями договора.
2.4 Исполlнитель обязан

2.4.|. осуществлять систематический контроль за качеством и безопасностью услуг,
2.4.2 за соблrолением санитарных правил и выполнением саIIитарно-
противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий при оказании услуг; 2.4.З
обеспечивать содержание помещений пищеблока, а также оборудоваlrия и тоI]арпо-
ма[ериальных ценностей в надлежащем санитарIlом и техtIическом состоянии в соответствии с

действуtощими санитарными правилами для предприятий обществеlIного питаIIия;

2.4,4. соблюдать установленные в государственных стандартах, санитарных, противопожарных
правиjIах, техноJIогических нормативных документах обязательные требования к качеству



усJIуг, их безопасности дJIя жизни, здоровья людеЙ, окружаIощеЙ среды и имуществq ЗакоIt <О
защите прав потребителей >;

2,4.5. осуществлять техI{ическое обслуживание и текущий ремонт имеющегося холодильIlого,
технологического и другого оборудования;
2.4.6. В сЛУЧае выхода из строя оборулования проводить ремонт этого оборулования;

З. Ответственность сторон
З.3 <Стороны) несут ответственность за неисполнение обязательств по настоящему [оговору
в соответствии с действуtощим законодательством Российской Федерации.
3.4 В случае неисполнения или ненадлежащего исполпения обяза,геJIьств настоящего
/{оговора виновная сторона обязана возместить другой стороне причиненные убт,пки и
устранить указанные нарушения.
3.5 В случае установления уполномоченными государствеIIпыми органами фактов FIанесения
вреда жизни и здоровью обучаIощихся, в результате употребления ими пищевых продуктов,
кулинарных изделий, блlод из состава Рациона питания или ассортимеIIта, реализуемого по п.
L2 указанные лица вправе потребовать от Исполнителя компенсациоIIIIых выплат в
соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.

4, Качество

Услуги должны оказываться в соответствии с требования ГосуларствеIIных стандартов
Российской Фелерации, ГОСТ или ТУ, а также кСтороны> в своей деятельности
РУКОВОДСТВУIОТСЯ:

Федеральный закон от 21,.11.2011 г. NЬ З2З-ФЗ кОб основах охраны здоровья граждаIl в
Российской Федерации>;

Федеральный закон от 02.01.2000 г. NЬ 29-ФЗ <О качестве и безопасности пищевых
продуктов);

Федеральный закон от 30,0З.1999 г. Jф 52-ФЗ (О санитарно-эпидемиологическом
благополучии населения ));

(ТР ТС 0211120|1. Технический р_gддаN{еIIт Таможенlлого соIоза, О безопасности пиlцевой
продукции), утвержденный решением Комиссии Тамояtенного союза от 9 декабря 2011 г. J\Ъ

880;

кЕдиные санитарно*эпидемиологические и гигиенические требования к товарам,
подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)>, утвержденные решеI{ием
Комиссии Таможенного союза от 28 мая 2010 г. Jф 299;

кСанПиН 2.З12.4.З590-20. Санитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного питания населения) утвержденные Постановлением Главного
государственного санитарного врача Российской Федерации от 27 октября2020г, JФ32;

Методические р9It9д49цдаццц по организации питания обучающихся и воспитаIII{иков
образовательных учрежлений, утвержденные ГIриказом МиlIистерства здравоохраIIения и
социального развития Российской Федерации, Мипистерст]]а образования и науки Российской
Федерации от 1 1.0З.2012 г. J\Гs 2|ЗН1178;

Методические рекомендации <Формирование культуры здорового питаIIия
обучаIощихся, воспитаtIников)) (письмо ,Щепартамепта воспитания и социализации детей
Минобрнауки России от 12 апреля 2012 r. Ns 06-731);

Методические рекомендации (МР 2.4.0|79-20. 2.4. Гигиена детей и подростков.
Рекомендации по оргаIIизации питания обучаlощихся общеобразовательных организаций.
Методические рекомендации)), утверждеIIные Главным государственным санитарным врачом
Российской Федерации 18 мая 2020 года;

<СанПиН 23.б.1079-01 . 2З.6, Организации общественного питания. Санитарно-
эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлениIо и
оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольствеIIного сырья. СанитарIIо-
эпидемиологические правила), утвержденным Постановлением Главного государствеIIного
санитарного врача Российской Федерации от 08.1 l2001 г. Ns З1



<С анПиН 2.З .2| З24 -03 . 2З .2. Продовольственно е сырье и пищевые продукты.

Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевьtх продуктов.
Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы), утв. Главныпл государственным врачом
Российской Федерации 2|.05.2003 г.;

<СанПиН 2.3.2.1078-01. 2.З,2. Продовольственное сырье и пищевые продукты.
Гигиенические требования б_езопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-
эпидемиологические правила и нормативы), утвержденным Главньrм государственным
санитарным врачом Российской Федерации 06.11.2001 г:

Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от |6.|2.20IЗ г. Jф 65
кОб утверждении СП З.|lЗ.2.3146-13) (вместе с <СП 3.|lЗ.2.З|46-|З. Общие требования по
профилактике инфекционньтх и паршитарньж болезней. Сапитарно-эпидомиологически9
правила>);

ГОСТ 3|984-2012. <<Межгосударственный стандарт. Услуги общественного питаниrI.
Общие требования>;

Постановление Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от
13.07.2001 г. Ns 18 <<О введении в действие Санитарньтх правил - СП 1.1.1058-01> (вместе с <СП
1.1.1058-01. 1,1. Общие вопросы. Организация и проведение производственного контроля за
соблюдением Санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических
(профилактических) мероприятий. Санитарные lrравила), утвержденными Главным
государственным санитарным врачом 1.1. 1058-01 10.07.2001 г.).

4.1 Срок годности Продукции исчисляется со дня ее изготовления в соответствии с ГОСТ и ТУ

5. Порядок изменения и расторжения,Щоговора
5. l Порядок разрешения споров ,Щоговор может быть изменен или расторгнут в порядке,
предусмотренном ст,452 ГК РФ.

5.2 Изменение или расторжение ,Щоговора допускается по соглашению Сторон или решению
суда по основаниям, предусмотренным грЕDкданским законодательством.

5.3 Сторона, решившаlI расторгнуть настоящий договор, должна направить письменное

уведомление о нчlIvIерении расторгнуть настоящий,Щоговор другой Стороне не поздЕее, чем
за 2 месяца до предполагаемого дня расторжения настоящего ,Щоговора.

5.4 По требованию одной из сторон rЩоговор может быть изменен или расторгнуt по решению
суда только при существенных нарушениях ,Щоговора другой стороной.
5.5 Изменения и дополнения к настоящему договору имеют юридическую силу только в
том случае, если они оформлены в письменном виде и подписаны обеими сторонами
5,6 Все споры и ра:}ногласия, возникающие между сторонами по настоящому ,Щоговору,

рilзрешаются путем переговоров между сторонами. В слl"rае невозможности разрешения
разногласий путем переговоров они подлежат разрешению в арбитражном суде
Ставропольского Kpall.

6. .Щействие обстоятельств непреодолимой сипы
6.1 кСтороны) освобождаrотся от ответствеIIЕости за частичное или полное неисполнение

обязательств по настоящему,Щоговору, если неисполнение явилось следствием природньD(
явлений, действий внешних объективньrх факторов и прочих обстоятельств непреодолимой
силы, за которые кСтороны)) не отвечают, и предотвратить неблагоприятное воздействие
которьж они не имеют возможности. кСтороны) несут ответственность за частичное или
полное неиспопнение обязательств по настоящему ,Щоговору при нurличии вины только в
случчuIх, предусмотреIIных законом или настоящим .Щоговором.

7. Заключительные положения
7.1. Настоящий договор действует с момента подписания до n Р1 ,__зZбgЗrУq 20dИ,.=77-



7.2 Любые изменения
законодательству

форме.

{йнii'сi;;;лt

: и дополFIения к настоящему договору, не противоречащие действующему
РФ, оформляIотся дополнительными согJIашениями Сторон в письменrtой

8. Юридические адреса и банковские реквизиты
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Исполнитель: ООО <.Щарий>

ИНН: 2628050889 КПП: 262801001
оГРН: 1082628000674
Юр.адрес: З 577 3 6, г.Кисловодск, ул.
А.Губина, д.l5 кв.59
pl с 407 0228 1 020800000 1 1 50
ПАО кПромсвязьбанк> г. Ставрополь
Бик04070277з
rc/c 30 1 0 1 8 1 050000000077 3

Факт.адрес: 3 57700, г.Ессентуки,

ул.Покровская, 1

Тел.8-928-з70-7979

Заказчик: АнПоо (ММк)
инн 2626045107 кпп 26260100I
огрн 1162651053300

г. Ессентуки, ул. Новопятигорскtul, |lz оф,45

р/с 407038 1 0960 1 00000803
Ставропольское отделение М5230
ПАО Сбербанк БИК 0407026|5
к/с 30 1 0 1 8 1 090702000061 5

357601, г. Ессентуки, ул. Гагарина, 23.

аh
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Прн.пожение lrГlr 2
к ffoгoBtrpy

[Iрl,tлохссшив Jф б к СаrrflиН 2.З/2.4.3590-20

пЕрЕчЕнь прIщЕ,воЙ ttродукции, которАя нЕ допускАЕтся пр}I
оргАн изАцI{и питАн рlя дýтЕI)i

l. Пшщеgая пРдукция без маркировки ll (и-пlt) с иcтeкml.lbtlr срокitIrlи гOднOсти и (m,rlн)

Ilpи:lнitKltlvl!r нелоброкпчеgrве.нн{ю1l,и.

2. I1нщеваtя llрФлукцня, нý ct}сl,|,Ber!]c,I,Byltlщilя требtrваннлl}t ,lъхническrtх perлftll'lgн,l,(}B

Тамtlженноrо сOк)зii.
З. Мясtr оеJlьскохозяГtствешrrык жнвогных н lI!,нцы, 1rыбtl, rte rIрошедшие вегерltнарllо-
eilH}nаp}ryю :rксшер,rпзу.

4. Субlrро,l\ук,r:ы, крме lтвяжьи.t llеч8нl{i я:!ыкдl сердца.
5. Неппr,рошеl{аяtI,Iицit.
6. IVtясо дttкнх ж}lв(}тных.
'l . Яйца и htяL:о BtцltrtIJlitltilк)lцl|K ll,rtlц.
8. Яйца с :rаlтязненной lr (н-пи) IIоврЁжденной cKopлyllotli, tr также яftцп ltз хо:tяГtств.
HeбJtal'{lll(utyrtHыK 1I11 cmlb,ц,1{rgeJ.lJleзatц.

9. Ксtнссрвы с кilрушrени$м lrер[rфrичнФстt,t банOк, бомбажные, (xJrФItyцItltr, банкн с
pжnBчlll*tiii,,ltetfu ормl.tрФван}lые.

l0, Крупit. Ivlyкil., сухо{Ррук,гы, заl,}rязл*gн}lыtэ pa:jlJ|tltlныýrи IlриItrесяJltli lt.il}| заFllженt{ыý
itмбарн ыми врgлит&пяrчtи.

11 . Пнцевitя ttрФдукц}rfi дOпlitшtнег(, (не прtlмыш.ченноr,tr) изгO,r(}в;Iення.

l2. Кремовые кондиl,ерск}tg изде;lия (lллцrо;кные ll rорты).
lЗ.Зельцы, I.l:tлgJI}Iя и:t мяснtrй tlбрезlл, диаr|цlагшы; pyjlеl,bl нз }tякФT}t гоJlOBr крOвяные l.t

JIllверные ко.пбасы, }lulиlJные бrlюда {мясttые и рыбные), с:rуднн, t}оршмак из сеJ|ьд}l"

l4. М*кttроrlы lto-tll-rltл,crtи (с фаршепt}, маtкtцrtlлlы с руб.rlеным яйцOм.

15.Творог }tз не||асltрн}OЕill{но[т }lоjIOKц! фляжllыii ,I,ворогi t|lляlкнукl cпteтaHy без
]tршкче{,:к(}й trбрабоrкtt,
l 6. Простоквашlil -tссам(}квдс}).
l7. Гlrнбы }t IlрOдукгы (куllинарные ltзде.ltия), и:l них llpиl Фтовленные.

l8, KBtrc.

l 9. CtlKH кOнцgt{тр}rрOван}rые длtt}t}узtлон lt ые.

20. Ivlo;ttlKo н }lоJlочшдя llрOлукцня и:t хозяЁt{.T,в. небJtrrгOltоJtучilых l,to злбо;tеваемOёт}l
прOдуIfг}lвны'.к сельсксхо:rяfiсrвенных ж$вtlтныхt :t ,такжs не проlllелшatя llервl!ч$укl
обрaбt,rTкy и lttlt:гери:tiu tн к)"

22 . Сырокtrtlчgные мясltые гitстрOнOмllческlrе }Iздеj,]ия и колбасы,
22.Б"цюда, tл:tгuтовJlенные из hrясitr tll,и!lы, рыГrы (Kpo*re ctr.lleHoй), не tlрOшедluих
TelJJtoвyю обрабоr,ку.
23. Mac.lto растЕrеJIь}lоý lliutbмoвoe, paltcоBoe, Kt}KOcOEOc. xJlollкOaoe.
24.Жарвные во фрлrгtорс 1lищевая llрOдуЕцня и lIрOдукц}rя общеогвекноt,rr [I}fганлts{,

25.Уксус, rOрч}tцil, xpeHr IIерец осrрыЁt (крачныfi, черкылi),

2{i. Осr,рые с(}усыi кеI'Iупыl ьtайонез,
27. (JBtlщll н t|lрукr,ы кOнсерu}lрOванныеt co.llepжilцll{e уксус,
28. Kodle нirrураurьный; :,онизl*рующl{е HilllII,I,KH (н roM чисJts fнергетическле},
?9. Куllиrrарl{ые, r!lлрФI,ен}rзироваlн}lыg маgлаl l{ жI{ры! ,vlapratp}rH (Kpotre шыrtечкrr).

30. Ялро абрлtкосовой кФсто.lкип арахнý.

3 ! . Гirзировililные напиткtt; газнр()ванндя в(}да lllt,гьевllя.



32. Мu:luч.ндя прtцукц!,я и ý{(цоженOе нfi t:сýове pa{rl.}1,IeJlbныx жнрOs.
]З. Жевitтs.цьнаfirJез}tнка"
З4. Купrыс, к[rСJI()tчtOJIOчt,lая flрOлукция с солер)кдll}rеil| эlаIlоJlа (более 0,594).
З5. Кара*tель. tsT Ott ч}lсJtё Jrеденцовarя.
36. ХО.llОлные нilпl|],кl{ }l м(цсы (без термическtlй оfiработки) из шJlоjltrl]0-я1.0JlноI.о

сырья.
З7. (}крошкlл н хOJtOлltыt] суIlы.
З8. Янчница-г;tазунья.
З9. П;l1,1lтеrып Гr.llинчикtl с млсФпl и с l-вор(}гO[t"

40. Блtода нз (или на основе) су.хнх tlищgвых концентрliтов, B,t.ёIr, чис:lе быс.rрсlгсl
lIpшlulua.llgHllя.

4l . Карrсфýlьныg н кукурузные чl{Itсыr cкeкl{.
42, ИЗде.llия ltЗ Руб.ченоlo еtясil и рыбы, сitJlа,lы, б.llшны }| oJtrjlb}ir lIpHtтэтoBJleHHblg в

усJlФв}lях IIаJlд,го.l1{0l,о Jlill еря.
43. Сыркл,l,ворOжli,ыеl ш!дtэJIlIяlъ(}рOжньlе более 9И жr.rрнrtч,ги.

44. Mo;ltlKtl и [tоJlочныg HitllH:l,KI,1 с,t,ерlr'ltи:}ованные Nlel{ec 2,594 н более З.594 жирнtlстн;
киLlJl(}мOJrOчные HaIIl{t,Kt{ [teнet 2.-ý94 lr бо-lее З.5 ''i0 жlIpllocr,и.

4_5, Гtlr,овые куjll|l|аFные б.llкlла. не входflщне в пlекш 1rкуще1,0 ляя!
буt|lеr,ы

н:lуспiыс чсрез
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